
飲み放題コース

旬の食材とワインを楽しんで頂くためのスペシャルコース。
クラフトビール・スパークリングを含む贅沢な飲み放題をお楽しみください！

 Dinner time 限定 (17:00~) の予約制となります。 

飲み放題の延長 30 分　お一人様 1500yen   ( 全員の延長が条件となります）

90 分間の飲み放題 + フード

お一人様 / 6000yen    4 名様より

お席のご利用時間は 120 分となります。

Free flow Course



Free flow drink menu 90 分間の飲み放題となります。
終了 10 分前にラストオーダーをお伺いします。
グラスの空いている方のみ注文可能となります。よろしくお願いします。

Red

 White

 Rose

Lidiot  （自然派 ビオロジック　醸造中SO2フリー）
チャーミングでジューシーな赤ワイン。素直で飲みやすい口当たりです。
フランス　ラングドック / メルロー100％ / ミディアムボディ

Chateau Lamouthe Castera
パワフルな果実味でボディもしっかり。飲みごたえのあるボルドーワインです。
フランス　ボルドー地方 / カベルネ・ソーヴィニヨン80％　メルロー20％ / フルボディ

Txacoli Lahu On Lee
スペイン・バスク地方の微発泡の白ワイン。
七里ガ浜の潮風を感じながらどうぞ！
スペイン　バスク地方 / オンダラビ・スリ 100% / ライトボディ

Aure 2019  (オーガニックワイン   BIOワイン）
スッキリした甘くないロゼワイン。
オーガニックワインです。
フランス / カベルネ・ソーヴィニョン70％・グルナッシュ20％・シラー10％ / 辛口

Chateau Pontet Bel Air Blanc 2021
爽やかなソーヴィニオン・ブランらしいい柑橘の果実味と、ピュアで心地よい酸味の白ワイン。
フランス　ボルドー地方 / ソーヴィニヨン･ブラン50％　ミュスカデル50％ / ライトボディ



クラフトビール / ペールエールよなよなエール  生ビール
YONA YONA ALE Draft Beer

プレミアムビール / ピルスナーハートランド  生ビール
HERT LAND Draft Beer

Food menu 大皿で取り分けて頂くスタイルです
季節によって内容が異なります。

・蛸と夏野菜のマリネ ( ハラペーニョソース )

・カンパチと揚げ山芋のサラダ仕立て　生姜ドレッシング

・前菜 3点盛り

・フィッシュ & チップス

・ゴルゴンゾーラチーズのクリームペンネ

・和牛ステーキ with ガーリックライス

・デザート

生牡蠣  or  牡蠣オーブン焼き

Oyster
三陸産 牡蠣

+ 550yen / 1P

+ 400yen       コーヒー  /  紅茶

 Sparkling

Beer

MONTSAPRA CAVA BRUT
辛口ながら上質で柔らかな口当たりときめ細かい泡が特徴
スペイン  /   マカオペ60%    シャレロ20%    パレリャダ20%   /  辛口



FOOD MENU

Appetizer
前菜３種

（生ハムとモツァレラチーズ・
　鮮魚のカルパッチョ・スパイシーナチョス）

Salad
季節野菜の具沢山コブサラダ

Fried
揚げ物２種

Rice
ガーリックライス

Pasta
季節のパスタ

Sweets
シナモンバナナフレンチトースト

（季節により料理を変更する場合がございます。）

FREE DRINK

Beer
生ビール

Wine
ワイン

Cocktail
カクテル

Soft drink
ソフトドリンク

（お一人様プラス 1000円で
飲み放題 30分延長出来ます。）

ドリンク 2時間飲み放題！！

+

Party plan
貸し切りプランのみの御用意となります。店内+屋上テラス すべてご利用になれます。（要予約）

平日 18:00 以降    最低人数 3０名様～　又は　最低保証料金 15 万円～

土日・祝祭日 18:00 以降    最低人数 4０名様～　又は　最低保証料金 20 万円～

飲み放題の延長 30 分　お一人様 1000yen   ( 全員の延長が条件となります）

詳しい内容は電話にてお問い合わせ下さい。     0467-37-3384

5000yen（お一人様） (in tax)


